
Zutaten (8 Portionen)

200 g Mehl
120 g Butter
70 g Rohrzucker Pica!or Altromercato
1 Eigelb
Salz
Äpfel
Amaretti
Zimtpulver Altromercato
Zucker Pica!or Altromercato 
Mandeln „ Solidale Italiano“  
Altromercato

Zubereitung

Mehl, Zucker, Eigelb, Salz und kalte  
Butter schnell zu einem Teig kneten.
Ca. eine halbe Stunde im Kühlschrank 
ruhen lassen. Teig in eine gefettete Form  
auslegen, zerdrückte Amaretti darauf streuen,  
dünn geschnittene, geschälte Apfelscheiben 
kreisförmig, vom Rand nach innen, auslegen,  
mit Zimt und Zucker bestreuen, gehackte oder 
geraspelte Mandeln darüber streuen. 
Bei 200° C ca. 30 Min. backen.

Apfelkuchen mit Mandeln und Zimt


