Rakbao and Mascarponelugeln

Zutaten

180 g Picaflor Zucker Altromercato aus Paraguay
240¢ ,Biofrolle® Bio Quinoa Kekse Altromercato
(oder 260 g beliebiger Kekse)

120 g Magerkakao ,,El Ceibo® aus Bolivien

1 Eidotter

70 g Butter

250 g Mascarpone

Kokosnussraspel oder gerostete Mandeln aus Sizilien

Zubereitung

Butter auf Raumtemperatur bringen.

Kekse im Mixer zerkleinern.

Mascarpone, Butter, Zucker und Eidotter griindlich verriihren.
Sobald eine homogene Masse entstanden ist, Kakao und zerbrosel-
te Kekse hinzugeben.

Nun kleine Kiigelchen mit einen Durchmesser von ca. 3 cm for-
men und fiir einige Stunden in den Kiihlschrank stellen.

Es ist auch méglich die Kugeln in gemahlenen Mandeln zu wilzen.




