
Zutaten

180 g Rohrzucker Altromercato Pica!or aus Paraguay
3 Eier
1 Tütchen Vanillezucker
200 g Mehl
200 g Bio Kokos!ocken Altromercato aus Indien
1 Tütchen Backpulver
400 ml Bio Kokosmilch von Altromercato aus "ailand
geraspelte Bio Bitterschokolade Mascao 70 % Altromercato 

Zubereitung

Den Backofen auf 180° C vorheizen.
Die Eier mit dem Zucker schaumig rühren.
Mehl und Kokosnussraspeln hinzugeben und dann mit Kokos-
milch vermischen. Vanillinzucker und Backpulver unterrühren.
Nach belieben geraspelte Schokolade in den Teig mischen.

Den Teig in eine gefettete und bemehlte Kuchenform füllen.  
25 Min. auf 180° C backen.

Kokosmilchkuchen mit geraspelter Schokolade


